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b) Preu unitari per sis insercions publicitaries:
62,75 euros.

4.5 Un octau de pagina horitzontal:

a) Preu per una inserci6 publicitaria: 41,83
euros.

b) Preu unitari per sis insercions publicitaries:
37,65 euros.

—5  Preu public de la publicitat al butlleti de
I’Escola de Capacitacié Agraria Eqiiestre de
I’Hospitalet de Llobregat

Els preus pblics per la insercié d’anuncis al
Butlleti de TECAE es determinen en funcié dels
moduls segiients:

5.1 Un quart de pagina horitzontal:

a) Preu per una insercid publicitaria: 69,72
euros.

b) Preu unitari per sis insercions publicitaries:
62,75 euros.

5.2 Un octau de pagina horitzontal:

a) Preu per una inserci6 publicitaria: 41,83
euros.

b) Preu unitari per sis insercions publicitaries:
37,65 euros.

—=6 Preu public pel lloguer d’armaris de ves-
tuari

Pel lloguer dels armaris de vestuari de I’Es-
cola de Capacitacié Agraria Eqiiestre de 'Hos-
pitalet de Llobregat per part dels alumnes: 1,80
euros mensuals.

—7  Preu public pel lloguer d’instal-lacions

7.1 PerI'ts de les instal-lacions hipiques de
I’Escola de Capacitacié Agraria Eqiiestre de
I’'Hospitalet de Llobregat per part d’altres ins-
titucions, publiques o privades, amb una fina-
litat docent: 150 euros diaris.

7.2 Preu pellloguer d’'una aula de les escoles
icentres de capacitaci6 agraria:

a) Pellloguer d’una aula fins a quatre hores:
12 euros/hora.

b) Pel lloguer d’una aula a partir de cinc
hores: 60 euros/diaris.

(05.161.152)

ORDRE

ARP/286/2005, de 15 de juny, per la qual s’apro-
va el Reglament de la Denominacié d’Origen
Montsant.

El Departament d’Agricultura, Ramaderia i
Pesca i I'Institut Catala de la Vinya i el Vi han
impulsat en els darrers anys el desenvolupament
de politiques propies en el sector vitivinicola que
han permes una millora substancial tant en I’ex-
plotacié i conreu de la vinya com també en I'ela-
boracid, la crianca i la comercialitzacié del vi
produit a Catalunya.

El marc normatiu i economic de la vitivini-
cultura ha estat modificat profundament en els
darrers anys, tant per la liberalitzaci6 dels in-
tercanvis comercials i acords de I’Organitzacié
Mundial del Comerg com per les normes co-
munitaries emanades de la politica agricola co-
muna.

Davant d’aquestes circumstancies i per tal de
fixar una normativa propia que permetés la fi-
xacié d’un marc eficag en el sector vitivinicola
de Catalunya, es va promulgar la Llei 15/2002,
de 27 de juny, d’ordenaci¢ vitivinicola, la qual

ha estat desenvolupada pel Decret 474/2004, de
28 de desembre.

Draltra banda, les circumstancies del mercat
han fet aconsellable en els darrers anys que el
sector es doti d’instruments ttils per fer front als
reptes de la liberalitzaci6 economica, els quals
serveixin per a I’elaboraci6 de vins de qualitat,
produits en zones determinades i que contribu-
eixin al desenvolupament del sector.

La Denominaci6 d’Origen Montsant es va
crear per I’Ordre de 30 d’agost de 2001
(DOGC ntm. 3467, de 5.9.2001), i el seu Re-
glament va ser aprovat per ’Ordre de 5 de
novembre de 2001, el qual va ser modificat per
I’Ordre ARP/179/2002, de 23 de maig. Aques-
ta Denominacié d’Origen ha impulsat els vins
produits en aquesta zona, a la vegada que ha
servit a la millora del desenvolupament d’una
comarca on la importancia del sector vitivini-
cola és significatiu.

La disposici6 addicional primera de la Llei 15/
2002, de 27 de juny, va establir que els diferents
consells reguladors havien d’adaptar els seus
reglaments a aquesta Llei en el termini d’un any
a partir de la seva entrada en vigor, fet que va
realitzar el Consell Regulador de la Denomina-
ci6 d’Origen en prendre ’acord i trametre la
proposta de Reglament a I'Institut Catala de la
Vinyaiel Vi INCAVI).

L’Ordre conté tres annexos, el primer del
qual esta dedicat al Reglament de la Denomi-
naci6 d’Origen i conté els requisits de produc-
ci6 dels vins que s’hi emparen, els metodes
d’elaboracié admesos, les mencions dels vins,
la tragabilitat i la qualificaci6 dels vins, les ca-
racteristiques, els registres obligatoris que ha
de tenir el Consell Regulador, els drets i les
obligacions dels inscrits, el funcionament i I’or-
ganitzaci6 del Consell Regulador, i el sistema
de financament.

A T’annex 2 s’hi indiquen els termes munici-
pals o les arees geografiques on es poden obtenir
vins que siguin susceptibles d’emparament de
la Denominaci6 d’Origen Montsant i, finalment,
a ’annex 3 s’hi detallen les varietats de Vitis
vinifera autoritzades o recomanades per a 1’ob-
tenci6 d’aquests vins.

Vist I'informe de la Comissié Assessora de
I'INCAVI;

D’acord amb el dictamen de la Comissio Ju-
ridica Assessora, i en Us de les facultats que
m’han estat conferides,

ORDENO:

Atrticle tnic

S’aprova el Reglament de la Denominacié
d’Origen Montsant, el text del qual figura a I’an-
nex d’aquesta Ordre.

DIisPOSICIO DEROGATORIA

Es deroguen les disposicions segiients:

Ordre de 5 de novembre de 2001, per la qual
s’aprova el Reglament de la Denominaci6 d’Ori-
gen Montsant i del seu Consell Regulador
(DOGC nim. 3510, de 9.11.2001).

Ordre ARP/179/2002, de 23 de maig, de mo-
dificacié de I’Ordre de 5 de novembre de 2001,
per la qual s’aprova el Reglament de la Deno-
minacié d’Origen Montsant i del seu Consell
Regulador (DOGC niim. 3647, de 31.5.2002).

Barcelona, 15 de juny de 2005

ANTONI SIURANA 1 ZARAGOZA
Conseller d’Agricultura, Ramaderia i Pesca

ANNEX 1

Reglament de la Denominacié d’Origen Mont-
sant

CapiToL 1
Disposicions generals

Article 1
Régim juridic

D’acord amb el que disposa la Llei 15/2002,
de 27 de juny, d’ordenacid vitivinicola, i la res-
ta de normativa comunitaria i estatal, queden
protegits per la Denominacié d’Origen Mont-
sant els vins que tinguin les caracteristiques
definides en aquest Reglament i que complei-
xin en la producci6, I’elaboracio, la crianca, la
designaci6 i la comercialitzacio, tots els requi-
sits que s’exigeixen en aquest Reglamentien la
resta de la legislaci6 vigent.

Article 2
Proteccié de la Denominacio d’Origen

2.1 Elnom de la Denominacié d’Origen
Montsant queda reservat als vins que compleixin
els requisits i les condicions que estableix aquest
Reglament.

2.2 Elnom de la Denominacié d’Origen
Montsant és un bé de domini ptblic, i no pot ser
objecte d’alienacid ni gravamen.

2.3 Elnom de la Denominacié d’Origen
Montsant podra ser utilitzat, i no se’n podra
negar I'Gs a les persones fisiques o juridiques que
figurin inscrites als registres de la Denominaci6
d’Origen i que ho sollicitin i compleixin amb el
que estableix aquest Reglament, amb I’excep-
cié que se’ls imposi com a sanci6 la perdua tem-
poral o definitiva del seu ts.

2.4 Queda prohibida la utilitzacié en altres
vins, dels noms, les marques, els termes, les ex-
pressions i els signes que, per la seva similitud
fonetica o grafica amb els protegits, puguin
induir a confusié amb els que sén objecte
d’aquest Reglament encara que vagin precedits
dels termes “tipus”, “estil”, “cep”, “embotellat
en”, “amb celler en” i altres expressions analo-
gues.

2.5 Laproteccio atorgada s’estén al nom de
la Denominacié d’Origen i als noms de la comar-
ca, als termes municipals i als seus agregats i tots
els paratges que componen la zona de produc-
cié i crianca.

Article 3
Competéncia en la defensa de la proteccié de la
Denominacié d’Origen

La defensa de la Denominacié d’Origen,
I’aplicaci6 del seu Reglament, la vigilancia del
seu compliment, aixi com el foment i el control
de la qualitat dels vins emparats, queden enco-
manats al Consell Regulador de la Denominacié
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d’Origen, a I'Institut Catala de la Vinyaiel Vi
(INCAVI), al Departament d’ Agricultura, Ra-
maderia i Pesca; i a altres administracions com-
petents, en relacié amb la seva defensa en la
resta de I’Estat i en ’ambit internacional.

CariToL 2
Produccié

Article 4
Zona de produccio

4.1 Lazonade produccié dels vins emparats
per la Denominacié d’Origen Montsant esta
constituida per les parcel-les de vinya inscrites
al Registre vitivinicola de Catalunya situades als
termes municipals o arees geografiques que s’in-
diquen a I’annex 2 d’aquesta disposicid, que el
Consell Regulador consideri aptes per a la pro-
ducci6 de raim de les varietats que s’indiquen
a I’annex 3 d’aquesta disposicié, amb la quali-
tat necessaria per produir vins de les caracteris-
tiques especifiques dels protegits per la Deno-
minacio.

4.2 Laqualificaci6 de les parcel-les de vinya
a efectes de la seva inclusio a la zona de produc-
ci6 la realitzara el Consell Regulador, hauran de
quedar referenciades al Registre vitivinicola de
Catalunya i de la manera que determini I’Ins-
titut Catala de la Vinyaiel Vi.

4.3 En cas que el titular de la parcel-la de
vinya estigui en desacord amb la resoluci6 del
Consell Regulador, podra recérrer davant I’Ins-
titut Catala de la Vinyai el Vi que resoldra, amb
I'informe previ dels organismes tecnics que es-
timi necessaris.

4.4 Lainclusi6 de nous municipis, que no
estiguin inclosos a I’annex 2, dins la zona de
produccié de la Denominaci6 d’Origen Mont-
sant requerira I’aprovacié del Ple del Consell
Regulador, que ho elevara a I'Institut Catala de
la Vinya i el Vi, el qual resoldra amb els infor-
mes tecnics que calguin.

Article 5
Varietats de Vitis vinifera

5.1 DLelaboraci6 dels vins protegits es rea-
litzara exclusivament amb raims de les varietats
de Vitis vinifera relacionades a I’'annex 3 d’aques-
ta disposicio.

5.2 El Consell Regulador podra fomentar
les plantacions de les varietats recomanades, i
podra fixar limits de superficie de noves plan-
tacions amb altres varietats autoritzades en rad
de les necessitats de produccié de la Denomi-
naci6 d’Origen.

5.3 ElConsell Regulador proposara a I'Ins-
titut Catala de la Vinya i el Vi I’assaig de les
noves varietats de Vitis vinifera sobre la base de
les parcel-les experimentals, microvinificacions,
analisis fisicoquimiques i organoleptiques dels
vins obtinguts, es comprovi que els raims pro-
dueixen mostos de qualitat aptes per a l’elabo-
raci6 de vins protegits. U'Institut Catala de la
Vinya i el Vi resoldra les experimentacions i
autoritzara, si escau, la inclusié de les noves
varietats al Reglament del Consell Regulador
de la Denominacié d’Origen Montsant.

Atrticle 6
Practiques de cultiu

6.1 Les practiques de cultiu seran les tradi-
cionals que tendeixen a aconseguir les millors

qualitats. Tots els treballs culturals respectaran
I’equilibri fisiologic de la planta, resultaran res-
pectuosos amb el medi ambient i aplicaran els
coneixements agronomics que tendeixin a 1’ob-
tenci6 d’un raim en condicions Optimes per a la
seva vinificacio.

6.2 Laformaci6 del cepila seva conduccié
haura de ser la que es consideri Optima per ob-
tenir la maxima qualitat i riquesa aromatica dels
vins, amb una densitat de plantacié maxima de
6.000 ceps/ha.

6.3 El Consell Regulador estudiara i expe-
rimentara |’aplicaci6 de noves practiques cultu-
rals, tractaments o técniques de conreu que
constitueixin un avang en la técnica viticolaies
comprovi que afecten favorablement la quali-
tat del raim i del vi produit. D’aquesta experi-
mentaci6 se’n donara coneixement a I’Institut
Catala de la Vinya i el Vi perque, si escau, ho
aprovi.

6.4 La practica de reg, que haura de ser
autoritzada pel Consell Regulador, es podra dur
aterme Unicament a I’'objecte de millorar la qua-
litat del raim en les circumstancies on el regim
hidric de les parcel-les i les condicions ecologi-
ques de la vinya no permetin assolir el nivell de
qualitat Optim i s’haura de vetllar perque les
produccions i els rendiments que s’obtinguin
s’ajustin al que preveu aquest Reglament.

Article 7
Verema

7.1 Laverema es realitzara amb la major
atencio, i exclusivament es dedicara a 1’elabo-
raci6 de vins protegits el raim sa amb el grau de
maduresa necessari per a l’obtencié de vins amb
una graduacié alcoholica volumetrica natural
igual o superior al 10% vol per als VQPRD i
12% per als VLQPRD.

7.2 El Consell Regulador podra determinar
per a cada varietat de Vitis vinifera i per a cada
zona que forma part de la Denominaci6 d’Ori-
gen Montsant la data d’iniciacié de la verema
i acordar instruccions sobre el ritme de recol--
leccid, a fi que s’efectui en consonancia amb la
capacitat d’absorci6 dels cellers, aixi com la
manera de transport del raim veremat als efectes
que s’efectui sense deteriorament de la qualitat.

Article 8
Produccio admesa

8.1 Laproduccié maxima admesa per hec-
tarea sera de 120 quintars metrics per a les va-
rietats blanques i 100 quintars metrics per a les
varietats negres.

8.2 Elraim que procedeixi de parcel-les el
rendiment de les quals sigui superior al limit
autoritzat, no podra ser utilitzat en I’elaboracié
de vins protegits per aquesta Denominacié
d’Origen. El Consell Regulador adoptara les
mesures de control necessaries per assegurar el
compliment d’aquest precepte.

Article 9
Noves plantacions i replantacions

9.1 Peralainscripcié de noves plantacions
i replantacions de vinyes situades a la zona de
produccié que vulguin ser emparades per la
Denominacié d’Origen Montsant, sera precep-
tiu I'informe del Consell Regulador, que deter-
minara la possibilitat d’inscripci6 al registre
corresponent.

9.2 Nos’admetra la inscripci6 al Registre de
viticultors de titulars de parcel-les de vinyes de

noves plantacions mixtes que a la practica no
permetin una absoluta separaci6 en la verema
de les diferents varietats.

CapiToL 3
Meétodes d’obtencié i elaboracio

Article 10
Metodes d’obtencio

10.1 Les tecniques utilitzades en la verema,
el transport i la manipulacié del raim, el prem-
sat del most, el control de la fermentacio, les
practiques enologiques durant tot el procés de
vinificacid i la crianca del vi, tendiran a obte-
nir productes de la maxima qualitat i tipicitat,
ies mantindran les caracteristiques dels tipus
de vi emparats per la Denominacié d’Origen
Montsant

102 Latransformacié del raim en most i del
most en vi apte per a ser qualificat amb la De-
nominacié d’Origen Montsant, aixi com I’em-
magatzematge i la resta de processos fins a I’em-
botellati I’etiquetat, es realitzaran per separat
d’altres productes que no corresponguin a I’es-
mentada condicid, i en instal-lacions inscrites al
Registre de cellers que preveu l’article 20
d’aquest Reglament.

Article 11
Meétodes d’elaboracio

11.1 Enla producci6 de most se seguiran les
practiques tradicionals aplicades amb una tec-
nologia moderna orientada a la millora de la
qualitat dels vins.

S’aplicaran pressions adequades per a ’ex-
traccié del most o del vi i la seva separaci6 de
la brisa, de manera que el seu rendiment no si-
gui superior a 72 litres de most o de vi per cada
100 kg de verema.

El Consell Regulador podra modificar
d’acord amb la legislacié vigent el limit de litres
de most o de vi per cada 100 kg de verema, amb
un marge maxim de 4 punts percentuals en més
o en menys, en determinades campanyes i per
a determinades zones, per propia iniciativa o a
petici6 dels elaboradors interessats, sempre que
s’efectui amb anterioritat a la verema.

11.2  EnT’elaboraci6 dels diferents tipus de
vins VQPRD protegits, tant blancs, com negres
i rosats, s’hauran de fer servir les varietats de
Vitis vinifera relacionades a I’annex 3. Les frac-
cions de most obtingudes per pressions inade-
quades no podran en cap cas ser destinades a
I’elaboracié de vins protegits. Les graduacions
alcoholiques volumetriques adquirides per
aquests vins es detallen a I’article 19.1.

11.3 Emparats per la Denominaci6 d’Ori-
gen Montsant es podran elaborar els tipus de vi
que s’esmenten als apartats segiients.

11.4  Viranci Montsant: vi de licor tradici-
onal obtingut per via oxidativa en envasos de
fusta de roure, de vins blancs o negres, de grau
alcoholic volumetric natural minim de 12% vol
per assolir un grau alcoholic volumetric adquirit
minim de 15% vol i maxim de 20% vol.

11.5 Vimistela blanca Montsant: vi de licor
tradicional que en la seva elaboraci6 se separa
el most flor del raim i seguidament es filtra el vi,
amb un grau alcoholic volumetric natural minim
de 12% vol, per afegir-hi tot seguit alcohol vi-
nic i procedir a remoure’l un cop al dia durant
una setmana fins a obtenir un grau alcoholic vo-
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lumetric adquirit minim de 15% voli maxim de
20% vol.

11.6  Vimistela negra Montsant: I’elaboracié
del vi de licor tradicional denominat mistela
negra es realitzara a partir de les varietats ne-
gres autoritzades, les quals hauran de tenir un
grau alcoholic volumetric natural minim de 12%
vol. Es macera el raim xafat, amb la separacié
previa de la rapa, amb una mescla d’alcohol
vinic, is’aireja dos cops al dia durant quinze dies
per deixar inactius els llevats. Acabada la ma-
ceracio se separen els solids amb una premsa fins
assolir un grau alcoholic volumetric adquirit
igual o superior al 15% vol i maxim de 20% vol.

11.7 Vi garnatxa del Montsant: vi de licor
tradicional elaborat amb raims sobremadurats.
Després de separar la rapa i xafats, la pasta fer-
menta fins a adquirir un grau alcoholic volume-
tric natural minim de 12% vol. Seguidament se
sagna, premsa, filtra i s’encapcala amb alcohol
vinic fins arribar als 15,5% vol de grau alcoho-
lic volumetric adquirit i maxim de 20% vol. S’en-
velleix en bétes de fusta de roure.

11.8 Vidolg¢ natural del Montsant: vi de li-
cor tradicional que procedeix de mostos d’alta
riquesa en sucres, superior a 272 g/l, fermentat
parcialment. La seva graduacio alcoholica vo-
lumeétrica natural és com a minim de 12% vol,
ila seva graduacié alcoholica volumetrica ad-
quirida minima de 15% vol i maxima de 18%
vol, per addicié d’alcohol vinic.

11.9  Vivimblanc del Montsant: vi de licor
tradicional fet amb la varietat pansal sobrema-
durada. Amb un grau alcoholic volumetric na-
tural minim de 12% vol i un grau alcoholic vo-
lumetric adquirit minim de 15% volimaxim de
18% vol.

11.10 Els vins qualificats per la Denomina-
ci6 d’Origen Montsant podran utilitzar-se com
avins base per a I’elaboracié de vermuts tradi-
cionals.

CariTOL 4
Crianga i mencions

Article 12
Zona de crianga

12.1 Lazona de crianga dels vins de la De-
nominacié d’Origen Montsant coincideix amb
els termes municipals o arees geografiques que
integren la zona de producci6 relacionada a I’an-
nex 2 d’aquesta disposicio.

12.2  Unicament es podran sotmetre a cri-
anga els vins de la Denominacié d’Origen
Montsant aptes per a aquesta finalitat.

Article 13
Mencions

13.1 Lautilitzacio en la presentaci6 dels vins
de les mencions de crianga, reserva i gran reser-
va, s’efectuara d’acord amb el que preveu aquest
article.

13.2  Per poder utilitzar el terme crianga, el
procés d’envelliment sera el segiient:

Per als vins negres tindra una durada de dos
anys naturals. Aquest procés tindra una perma-
nencia minima en béta de fusta de roure de sis
mesos.

Per als vins blancs i rosats la durada d’aquest
procés no sera inferior a divuit mesos, com a
minim, amb una permanéncia minima en béta
de fusta de roure de sis mesos.

13.3  Per poder fer constar el terme reserva,
el procés d’envelliment sera el segiient:

Per als vins negres la durada d’aquest procés
no sera inferior als trenta-sis mesos, amb una
permanencia minima en béta de fusta de rou-
re de dotze mesos i un envelliment en ampolla
de divuit mesos.

Per als vins blancs i rosats la durada d’aquest
procés no sera inferior a vint-i-quatre mesos,
com a minim, amb una permanencia minima en
béta de fusta de roure de sis mesos i un enve-
lliment en ampolla de divuit mesos.

13.4  Per a la utilitzaci6 del terme gran re-
serva, el procés d’envelliment sera el segiient:

Per als vins negres caldra una permaneéncia
en boéta de fusta de roure de vint-i-quatre me-
sos, com a minim, i un envelliment en ampolla
de trenta-sis mesos, com a minim.

Per als vins blancs i rosats la durada d’aquest
procés sera, com a minim, de quaranta-vuit
mesos, amb un envelliment en fusta de roure,
com a minim, de sis mesos i un envelliment en
ampolla de quaranta-dos mesos.

13.5 En tots els processos d’envelliment
descrits als apartats 13.2, 13.3113.4 les bétes de
fusta de roure tindran una capacitat inferior o
igual a 330 litres.

13.6  Peralautilitzaci6 del terme vi de guar-
da, el procés de crianga sera d’un periode minim
de dotze mesos en béta de roure.

Article 14
Etiquetatge

14.1 Ladesignaci6 dels vins de la Denomi-
nacié d’Origen Montsant sera completada,
d’acord amb la normativa d’etiquetatge vigent,
amb les dades seglients:

a) Elnom del municipi de ’embotellador o
de I’expedidor.

b) Elnom d’una varietat si el vi procedeix en
un 85% o més d’aquesta varietat.

c) Elnom de fins a tres varietats sempre que
el vi esmentat procedeixi en la seva totalitat de
les varietats indicades i sempre en ordre decrei-
xent del seu percentatge en el cupatge.

d) Sihi ha més de tres varietats podran ser
mencionades fora de ’angle visual de les men-
cions obligatories, sempre en ordre decreixent
del seu percentatge en el cupatge.

e) L’any de la verema, si el vi procedeix en
un 85% o més del raim collit en I’any que es
preveu que consti a la designacio.

f) Per ala designacid dels vins amb el nom
del viticultor o de la propietat, cal que el vi pro-
cedeixi de vinyes conreades pel mateix viticul-
tor o estiguin inscrites a la propietat i s’elabo-
rin tnicament i exclusivament de les seves
produccions i a la propietat, respectivament.

Article 15
Vinovell i vi jove

15.1 Els vins designats amb la mencio vi
novell inicament es podran comercialitzar amb
la indicaci6 de I’any de la collita a I’etiqueta, i
s’embotellaran durant la campanya en que el
raim ha estat veremat i segons acordi el Consell
Regulador.

152 Els vins designats amb la menci6 vijove
Unicament podran comercialitzar-se amb la in-
dicaci6 a I’etiqueta de I’any de la collita, s’em-
botellaran durant I’any de la campanya en que
el vi ha estat veremat i segons acordi el Consell
Regulador.

Article 16
Indicacions

16.1 Espodra utilitzar 'expressio fermentat
en béta sempre que la fermentacio del vi hagi
estat feta en recipients de fusta amb capacitat
maxima de 600 litres.

16.2 Es podra utilitzar la indicacié béta
sempre que s’indiqui a les informacions relati-
ves al vi en qiiestio, el periode de temps en mesos
i anys, el tipus de recipient de fusta en que ha
estat, on la capacitat maxima haura de ser de 330
litres.

16.3 Es podra utilitzar la indicaci6 roure
sempre que s’indiqui a les informacions relati-
ves al vi en qiiestid, el periode de temps en mesos
o anys, que ha estat en recipients de fusta de
roure, on la capacitat maxima haura de ser de
330 litres.

CAPiTOL 5
Tragabilitat i qualificacié dels vins

Article 17
Procés de qualificacio

17.1 Les persones, tant fisiques com juridi-
ques, inscrites al Registre d’elaboradors de la
Denominacié d’Origen Montsant que desitgin
I’obtencié de la qualificacid i la certificaci6 del
vii alhora garantir la tracabilitat del producte
vitivinicola, han de presentar davant el Consell
Regulador una sol-licitud d’admissié per cada
lot o partida homogenia de vi, segons el model
normalitzat facilitat pel Consell Regulador, al
qual s’adjuntara una copia de tots els compro-
vants i els justificants dels moviments de raim,
mostos i vins. Per als raims, una copia de la de-
claraci6 de produccié i el justificant de la com-
pravenda que figura com a annex 3 del model
oficial establert per la Comunitat Europea. Per
als mostos o els vins, el model administratiu
d’acompanyament segons el model establert per
la Comunitat Europea.

17.2 El procés de qualificaci6 implica la
verificacio de la conformitat dels vins presentats
amb les condicions de produccid i elaboracié i
les caracteristiques especifiques que s’establei-
xen en aquest Reglament, aixi com la superacio
dels examens analitics i organoleptics reglamen-
taris.

17.3 Per al’execuci6 dels examens analitics
i organoléptics esmentats, s’extrauran quatre
mostres de cada lot o partida homogenia de vi
objecte de la sol'licitud d’admissio.

17.4 El Consell Regulador establira un
Comite de tast per a la qualificacié de vins, for-
mat per cinc experts i un delegat del president
que actuara com a coordinador. El Comite té
com a comesa informar sobre la qualitat dels
vins, tant en la fase d’elaboracié com en la fase
de comercialitzacid, i podra comptar amb els
assessoraments técnics que estimi necessaris,
previament autoritzats pel Consell Regulador.

17.5 Per ala qualificacié del vi, el Comite
de tast s’ajustara a les normes establertes per
I'Institut Catala dela Vinyaiel Viialarestade
la normativa legal d’aplicacid.

17.6 El Consell Regulador controlara les
existencies de vins qualificats en els cellers, i
comptabilitzara les partides de vins qualificades,
les desqualificacions posteriors quan es produ-
eixin, iles entrades i les sortides dels cellers dels
vins emparats.
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Article 18
Procés de desqualificacio

18.1 Ellot de vi qualificat per la Denomi-
nacié d’Origen Montsant que, per qualsevol
causa, presenti defectes, alteracions sensibles o
que en la seva produccié s’hagin incomplert els
preceptes d’aquest Reglament o els preceptes
d’elaboraci6 assenyalats per la legislacié vigent,
sera desqualificat pel Consell Regulador, la qual
cosa suposara la perdua del dret a I’ds de la
Denominaci6 d’Origen Montsant.

També sera desqualificat qualsevol produc-
te obtingut per barreja amb un altre de desqua-
lificat préviament.

18.2 Ladesqualificaci6 dels vins podra ser
realitzada pel Consell Regulador en qualsevol
fase de produccid, elaboraci6 o crianca, embo-
tellat i comercialitzacié. A partir de la iniciacié
de I’expedient de desqualificacid, hauran de
quedar en envasos independents i degudament
retolats sota control del Consell Regulador.

CapiTOL 6
Caracteristiques dels vins VOPRD

Article 19
Caracteristiques dels vins

19.1 Elsvins VQPRD, els vins de licor tra-
dicionals VLQPRD i els vins d’agulla de qua-
litat VAQPRD, elaborats i embotellats, empa-
rats per la Denominacié d’Origen Montsant,
respondran als tipus i les graduacions alcoholi-
ques volumetriques adquirides segiients:

Tipus de vi: blanc.

Grau alcoholic volumetric adquirit minim
11,5% vol, maxim 15% vol.

Tipus de vi: rosat.

Grau alcoholic volumetric adquirit minim
12% vol, maxim 15% vol.

Tipus de vi: negre.

Grau alcoholic volumetric adquirit minim
12,5% vol, maxim 15% vol.

Tipus de vi: vi ranci de Montsant.

Grau alcoholic volumetric adquirit minim
15% vol, maxim 20% vol.

Tipus de vi: mistela blanca de Montsant.

Grau alcoholic volumetric adquirit minim
15% vol, maxim 20% vol.

Tipus de vi: mistela negra de Montsant.

Grau alcoholic volumetric adquirit minim
15% vol, maxim 20% vol.

Tipus de vi: garnatxa de Montsant.

Grau alcoholic volumetric adquirit minim
15,5% vol, maxim 20% vol.

Tipus de vi: vi dol¢ natural de Montsant.

Grau alcoholic volumetric adquirit minim
15% vol, maxim 18% vol.

Tipus de vi: vi vimblanc del Montsant.

Grau alcoholic volumetric adquirit minim
15% vol, maxim 18% vol.

19.2  Els vins de campanya tindran una aci-
desa volatil real inferior a 0,80 g/l, expressada
en acid acetic, per als vins blancs i rosats, i in-
ferior a 0,80 g/l per als vins negres. Els vins de
crianca no podran sobrepassar la xifra de 0,80
g/l d’acidesa volatil real. En els vins negres
aquest limit es podra superar en 0,06 g/l per cada
grau d’alcohol que excedeixi d’11 graus i any
d’envelliment, amb un maxim d’1,2 g/1.

19.3 Els vins hauran de presentar les qua-
litats, analitiques i organoleptiques que els ca-
racteritzen, especialment pel que fa al color,

I’aroma i el sabor. Els vins que a judici del Con-
sell Regulador no hagin adquirit aquestes ca-
racteristiques no podran ser emparats per la
Denominacié d’Origen Montsant, i seran des-
qualificats tal com estableix I’article 18 d’aquest
Reglament.

19.4 Les analisis organoleptiques i fisicoqui-
miques s’ajustaran al que disposa la normativa
comunitaria, aixi com al que disposa I’Ordre de
20 de setembre de 1989, del Departament
d’Agricultura, Ramaderia i Pesca, i seran obli-
gatories per a la qualificacié dels vins. Aques-
tes analisis es realitzaran per lots homogenis
abans d’embotellar.

CapiToL 7
Registres i inscripcions

Article 20
Tipologia i procediment d’inscripcié als registres

20.1 ElConsell Regulador portara els regis-
tres segiients:

a) Registre de viticultors.

b) Registre de cellers, que tindra les seccions
segiients:

b.1) Cellers d’elaboracio.

b.2) Cellers d’emmagatzematge.

b.3) Cellers de crianca.

b.4) Cellers d’embotelladors i envasadors.

20.2 Les peticions d’inscripci6 es dirigiran
al Consell Regulador i s’acompanyaran de les
dades, els documents i els comprovants que en
cada cas siguin requerits per les disposicions i
les normes vigents, en els impresos que dispo-
si el Consell Regulador, el qual verificara totes
les dades i ho comunicara a 'interessat, el qual
disposara d’un termini de trenta dies per aportar
o esmenar les deficiencies detectades. Un cop
transcorregut aquest termini sense aportar la
documentacio requerida, el Consell Regulador
n’ordenara I’arxivament.

Si presentada la documentacio no es dicta una
resoluci6 expressa del Consell Regulador en el
termini d’un mes, es considerara estimada la sol--
licitud.

20.3 El Consell Regulador denegara les
inscripcions que no s’ajustin als preceptes del
Reglament o als acords adoptats pel Consell
Regulador sobre condicions complementaries
de caracter tecnic que hauran de reunir les vi-
nyes i els cellers.

20.4 La inscripci6 en aquests registres no
eximeix els interessats de I’obligacié d’inscriu-
re’s als registres que amb caracter general esti-
guin establerts en la normativa vigent, i en es-
pecial al Registre vitivinicola de Catalunya, al
Registre d’industries agroalimentaries de Ca-
talunyaial d’embotelladors i envasadors, en el
seu cas, i al Registre de sanitat.

Article 21
Registre de viticultors

21.1 AlRegistre de viticultors han d’inscriu-
re-s’hi tots els titulars de parcel-les de vinya si-
tuades a la zona de producci6 descrita a ’'annex
2iinscrites al Registre vitivinicola de Catalunya,
el raim de les quals pugui anar destinat a I’ela-
boracié dels vins protegits.

21.2  Alainscripci6 figurara el nom del pro-
pietari 1, si és el cas, el del masover, el parcer, I’ar-
rendatari, el censatari o qualsevol altre titular
de domini ttil; el nom de la vinya, I'indret i el

terme municipal en que esta situada la parcel-la
de vinya, la superficie de produccid, les dades
del Registre vitivinicola de Catalunya, del po-
ligon i de les parcel-les, la varietat o les varietats
de la vinya i tantes dades com calguin per a la
seva classificacid i localitzacio.

21.3  Alainstancia d’inscripci6 s’adjuntara
un planol del Registre vitivinicola de Catalunya,
de les parcel-les i I’autoritzacié de plantacié
expedida pel Departament d’Agricultura, Ra-
maderia i Pesca.

21.4 Seracondicié imprescindible per pro-
cedir a la inscripcié al Registre del Consell
Regulador que la vinya estigui inscrita previa-
ment al Registre vitivinicola de Catalunya.

21.5 Quan es produeixi una baixa volunta-
ria, hauran de transcoérrer cinc anys naturals
abans que la vinya en qiiestié pugui tornar a
inscriure-s’hi, llevat de canvi de titularitat.

21.6 Esproduira la baixa al Registre de vi-
ticultors per inactivitat o abandonament de les
parcel-les de les quals sigui titular I'inscrit, du-
rant cinc anys consecutius o per qualsevol dels
suposits que determina I’article 10.1 del Decret
264/2003, de 21 d’octubre, pel qual es regula el
Registre vitivinicola de Catalunya.

21.7 Per tal de poder exercir un perfecte
control de procedéncia de raims, el Consell
Regulador facilitara a les persones fisiques o
juridiques inscrites al Registre de viticultors un
document que acrediti la superficie de les
parcel-les de vinya inscrites amb detall de les
varietats i la produccié maxima per a cada cam-
panya. El Consell Regulador establira el siste-
ma de control i registre del lliurament de raim
als cellers elaboradors inscrits per tal d’acreditar
I’origen de la partida de raim corresponent.

Article 22
Registre de cellers. Seccié d’elaboracio

22.1 AlaSecci6 d’elaboraci6 del Registre
de cellers han d’inscriure-s’hi els cellers situ-
ats a la zona de produccio en que s’hagi deci-
dit vinificar inicament raim o most procedent
de vinyes inscrites, els vins produits de les quals
puguin optar a la Denominacié d’Origen
Montsant i compleixin els requisits recollits en
aquesta norma.

22.2 A lainscripci6 figurara el nom de la
persona fisica o juridica, el seu representant
legal, el domicili, el municipiila zona d’empla-
cament, les caracteristiques, el nombre i la ca-
pacitat de tots i cadascun dels envasos i la ma-
quinaria, el sistema d’elaboracié i les dades que
calguin per a la perfecta identificaci6 i catalo-
gacid del celler. Qualsevol modificacié de les
dades que figuren al Registre s’haura de noti-
ficar al Consell Regulador.

S’adjuntara un planol a escala convenient on
quedin reflectits tots els detalls de construccid
iinstal-lacié. En cas que ’empresa elaborado-
ra no sigui propietaria dels locals, es fara constar
aquesta circumstancia i s’indicara el nom del
propietari.

22.3  Els cellers hauran d’estar inscrits al
Registre d’industries agroalimentaries, al Regis-
tre de sanitat i als altres que amb caracter general
estiguin establerts per la normativa vigent.

224 Formulada la peticio, el celler haura de
ser inspeccionat pel personal tecnic que el Con-
sell Regulador designi, amb la finalitat de com-
provar les seves caracteristiques i si reuneix o
no les condicions teécniques minimes requerides
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per a la correcta elaboracié de vins aptes per
obtenir VQPRD.

22.5 Es produira la baixa de qualsevol ce-
ller inscrit a la Seccié d’elaboracié del Registre
de cellers per inactivitat durant tres anys con-
secutius.

Article 23
Registre de cellers. Seccio d’emmagatzematge

23.1 Ala Secci6é d’emmagatzematge del
Registre de cellers han d’inscriure-s’hi els ce-
llers situats a la zona de producci6 els quals
no disposin de planta propia d’elaboracid, que
es dediquin a ’emmagatzematge de vins em-
parats per la Denominaci6 d’Origen. A la ins-
cripci6 figuraran les dades a que es refereix
I’article 22.2.

23.2 Esprocedira igualment com s’indica a
l’article 22.4 amb I’objecte de comprovar que el
celler compleix les condicions minimes per a la
correcta conservacio i emmagatzematge de vins.

23.3 Es produira la baixa de qualsevol ce-
ller inscrit a la Seccié d’emmagatzematge del
Registre de cellers per inactivitat durant tres
anys consecutius.

Article 24
Registre de cellers. Seccié de crianga

24.1 AlaSecci6 de crianga del Registre de
cellers han d’inscriure-s’hi els cellers que, situ-
ats a la zona de produccid, es dediquin a la cri-
anca o I’envelliment de vins amb denominacio
d’origen. A la inscripci6 figuraran, a més de les
dades a que fa referencia I’article 22.2, totes les
especifiques d’aquests tipus de cellers i envelli-
ment de vins.

242 Elslocalsiels cellers inscrits destinats
ala crianca hauran d’estar exempts de vibraci-
ons, amb temperatura constant i fresca durant
tot I’any, i amb estat higrometric i ventilacié
adequada, a més dels altres requisits que el
Departament d’Agricultura, Ramaderia i Pesca
pugui considerar necessaris per a un correcte
procés d’envelliment dels vins.

24.3 Igualment es procedira a la inspeccid
oportuna que s’indica a ’article 22.4.

24.4 Es produira la baixa de qualsevol ce-
ller inscrit a la Secci6 de crianga del Registre de
cellers per inactivitat durant tres anys consecu-
tius.

Article 25
Registre de cellers. Seccié d’embotelladors i en-
vasadors

25.1 AlaSeccié d’embotelladorsienvasa-
dors del Registre de cellers han d’inscriure-s’hi
tots els que es trobin situats a la zona de produc-
cié i, amb nuimero d’embotellador de la seva
propietat, es dediquin a I’activitat d’embotellat
o envasat i comercialitzin vins degudament eti-
quetats i protegits per la Denominacié d’Origen.

25.2  Alainscripcio hi figuraran, a més de
les dades a que fa referencia I'article 22.2, les
dades especifiques d’aquests tipus de cellers,
com instal-lacions i maquinaria i la inscripci6 als
registres d’embotelladors i envasadors del De-
partament d’Agricultura, Ramaderia i Pesca.

25.3 Igualment es procedira a la inspeccid
oportuna que s’indica a I’article 22.4.

25.4 Es produira la baixa de qualsevol ce-
ller inscrit a la Seccié d’embotelladors i enva-
sadors del Registre de cellers per inactivitat
durant tres anys consecutius.

Article 26
Modificacions i renovacions als Registres

26.1 Per alavigencia de les inscripcions als
registres corresponents sera indispensable com-
plir en tot moment amb els requisits que imposa
aquest capitol, i hauran de comunicar al Con-
sell Regulador qualsevol variaci6 que afecti les
dades subministrades en la inscripcid, quan es
produeixi. En conseqii¢ncia, el Consell Regu-
lador podra suspendre o revocar les inscripci-
ons, amb audiencia de I'interessat, quan els seus
titulars no s’atinguin a la prescripcio.

26.2 El Consell Regulador o en el seu cas
I’administracié competent, podra efectuar ins-
peccions periodiques per comprovar I'efectivitat
de tot el que disposa el paragraf anterior.

26.3 El Consell Regulador, o en el seu cas
I’administracié competent, podra en qualsevol
moment sol-licitar la tramesa d’informacié de
les persones fisiques o juridiques inscrites als
seus registres, als efectes de comprovar la vigén-
ciaila veracitat de les dades que hi figuren.

26.4 Totes les inscripcions als diferents re-
gistres seran renovades en el termini i de la
manera que determini el Consell Regulador.

26.5 Eltitular d’un celler que vulgui modi-
ficar o instal-lar una nova planta d’elaboracié o
d’embotellat, ho sol-licitara al Consell Regula-
dor abans d’iniciar la modificacié o instal-lacié
als efectes de 1’autoritzacid corresponent.

CapiTOL 8
Drets i obligacions

Article 27
Dret a la inscripcio

Tota persona fisica o juridica titular de vinyes
i/o cellers que ho sol-liciti i compleixi els requi-
sits de caracter general que estableix el Regla-
ment de la Denominacid, excepte en els supo-
sits de sancid, té el dret de ser inscrita als
registres del Consell Regulador corresponents
iel dret d’us de la Denominacié d’Origen.
Aquesta inscripcid requereix ’aprovacio previa
iexpressa del Consell Rector de la Denomina-
ci6 d’Origen Montsant.

Article 28
Drets dels inscrits als registres

28.1 Unicament les persones fisiques o ju-
ridiques que hagin inscrit les vinyes o cellers als
registres indicats a I’article 20 podran produir
raim o most amb destinaci6 a I’elaboracié de
vins emparats o elaborar i criar vins que hagin
de ser protegits per la Denominacié d’Origen
Montsant.

28.2 Només pot aplicar-se la Denominacié
d’Origen Montsant als vins que procedeixen de
cellers inscrits als registres corresponents que
hagin estat produits i elaborats d’acord amb les
normes exigides en aquest Reglament i que
compleixin les caracteristiques analitiques i or-
ganoleptiques que han de caracteritzar-los.

28.3 Eldretal’ts dela Denominaci6 d’Ori-
gen en publicitat, documentacio, etiquetes i em-
balatges és exclusiu de les firmes inscrites al
registre corresponent.

Article 29
Excepcions i prohibicions

29.1 Als cellers inscrits als diferents regis-
tres de la Denominacié d’Origen Montsant es

podra realitzar I’elaboracid, ’emmagatzemat-
ge o la manipulacié del raim, els mostos o els vins
obtinguts de superficies viticoles situades fora
de la zona de produccié de la Denominacié
d’Origen, sempre que aquestes operacions es re-
alitzin de manera separada de les referides als
vins de la Denominacié d’Origen Montsant i que
es garanteixi el control d’aquests processos i la
separaci6 en diposits independents entre cada
un dels vins i quedi perfectament visible de for-
ma indeleble la identificacié del vi, el seu volum
nominal i la seva indicaci6 geografica correspo-
nent. Aquesta identificacio es realitzara tant al
celler, com als registres reglamentaris, sense
perjudici de normes més restrictives que imposin
la regulacié d’altres VQPRD amb les quals hi
hagi superposici6 de la zona de produccié i per
a installacions amb més d’una inscripci6.

29.2  Enels cellers inscrits i per als envasos
d’un volum nominal de 600 litres o menys,
omplerts amb el mateix producte i emmagatze-
mats juntament en el mateix lot, podra substi-
tuir-se el marcatge dels envasos pel del lot en la
seva totalitat, sempre que aquest lot estigui cla-
rament identificat i separat dels altres.

29.3 Els cellers inscrits a la Seccié d’elabo-
racio del Registre de cellers i amb 1’autoritza-
ci6 previa del Consell Regulador podran expedir
vins qualificats, emparats per la Denominacio
d’Origen, destinats a les empreses que en I’ela-
boraci6 dels seus productes, d’acord amb la nor-
mativa comunitaria o de I’estat membre, puguin
utilitzar vins de qualitat produits en regi6 deter-
minada VQPRD que procedeixin d’altres de-
nominacions d’origen.

29.4 Les firmes que tinguin inscrites els
cellers només podran tenir emmagatzemats els
seus vins als locals declarats a la inscripci6.

Article 30
Declaracions de collita

30.1 Amb lafinalitat de poder controlar la
produccid, ’elaboracid i les existeéncies, aixi com
les qualitats, els tipus i tot el que calgui per poder
acreditar I’origen i la qualitat dels vins, les per-
sones fisiques i juridiques titulars de les vinyes
i els cellers estaran obligades a presentar les
declaracions segiients:

a) Totes les firmes inscrites al Registre de vi-
ticultors presentaran a les dependéncies del Con-
sell Regulador, abans del 20 de desembre de cada
any, una copia de la declaraci6 de collita.

b) Totes les firmes inscrites a la Seccié d’elabo-
raci6 del Registre de cellers presentaran al Con-
sell Regulador, abans del 20 de desembre de cada
any, una copia de la declaracié de produccio.

c) Totes les firmes inscrites a alguna de les
seccions d’emmagatzematge, d’elaboracio, de
crianca, i d’embotelladors i envasadors del
Registre de cellers, presentaran trimestral-
mentien un termini de trenta dies un impres,
que els sera facilitat pel Consell Regulador,
amb la declaracié d’entrada i sortida de pro-
ductes i partides realitzada durant el trimes-
tre, en que s’indicara la procedencia dels vins
adquirits i les existencies que té a ultim dia del
trimestre.

d) Totes les firmes inscrites a alguna de les
seccions d’emmagatzematge, d’elaboracid, de
crianga, i d’embotelladors i envasadors del
Registre de cellers, presentaran una copia de la
declaraci6 d’existencies abans del 10 de setem-
bre de cada any.
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e) Totes les firmes inscrites a la Secci6 d’em-
botelladors i envasadors del Registre de cellers,
presentaran al Consell Regulador, abans del 31
de gener de cada any, les existencies de contra-
etiquetes o precintes de garantia numerats i amb
data 31 de desembre de cada any, que no s’ha-
gin utilitzat.

30.2 Les declaracions esmentades a ’arti-
cle 30.1 tindran efectes tinicament estadistics, per
la qual cosa només podra facilitar-se i publicar-
se en forma numerica, i sense cap referencia de
caracter individual.

CapiTOL 9
Presentacio i etiquetatge

Article 31
Presentacié de les etiquetes dels vins embotellats

31.1 Alesetiquetes de vins embotellats hi
figurara obligatoriament, en el mateix camp
visual de les mencions obligatories i de mane-
ra destacada, el nom de la Denominaci6 d’Ori-
gen Montsant. L’alcada maxima dels caracters
utilitzats per indicar Montsant sera de 4 mmila
meitat per a Denominaci6 d’Origen, i s’expres-
saran d’acord amb les mesures aprovades en
materia de marca collectiva.

31.2 Aiximateix, a les etiquetes hi haura de
constar:

31.2.1 El nom del municipi referit a les da-
des relatives a ’'embotellador o ’expedidor.

31.2.2 El grau alcoholic volumetric adquirit
expressat en unitats o mitges unitats del seu per-
centatge en volum, seguit de ’abreviatura % vol.

31.2.3 El nimero d’inscripcié al Registre
d’embotelladors i envasadors del Departament
d’Agricultura, Ramaderia i Pesca.

31.2.4 Siesvolindicar el nom o la ra6 so-
cial mitjancant un nom comercial, cal situar-
ho al mateix camp visual i inscriure’l, a favor
seu 1 previament, a ’oficina espanyola de
Patents i Marques. Aquesta inscripcio sera co-
municada al Registre d’embotelladors i en-
vasadors del Departament d’ Agricultura, Ra-
maderia i Pesca.

31.2.5 Elntmero de lot podra situar-se fora
del camp visual on figurin les mencions obliga-
tories.

31.3 Abansde posar en circulacié les etique-
tesiles contraetiquetes, hauran de ser autorit-
zades pel Consell Regulador als efectes que
estableix aquest Reglament, d’acord amb la
normativa general i les condicions que disposi
el Consell Regulador en aquest materia. Sera de-
negada I’aprovacié de les etiquetes que per
qualsevol causa puguin significar una confusié
per al destinatari final. També podra ser revo-
cada la utilitzacié d’una etiqueta concedida an-
teriorment, quan hagin variat les circumstancies
de la firma propietaria, mitjancant audiéncia
previa de la firma interessada.

314 Qualsevol que sigui el tipus d’envas en
que s’expedeixin els vins per al consum, aniran
proveits de precintes de garantia, etiquetes o
contraetiquetes numerades expedides pel Con-
sell Regulador o de qualsevol altre sistema de
control que estableixi, aixi com del corresponent
numero de lot, hauran de ser col-locades quan
es procedeixi a etiquetar els vins emparats en el
mateix celler d’acord amb les normes que dic-
ti el Consell Regulador, i sempre de manera que
no permetin una segona utilitzacio.

31.5 ElConsell Regulador controlara, mit-
jancant un llibre de registre, totes les entrades
del sistema de control establert i anotara totes
les sortides, el romanent, la numeracié i el ce-
ller de destinacio.

31.6 Per als vins de crianca, reserva i gran
reserva, el Consell Regulador podra lliurar un
distintiu on es faci constar la qualitat correspo-
nent, i autoritzara que aix{ consti a les etique-
tes. Aixi mateix, podra autoritzar la indicaci6 de
I’anyada a les etiquetes quan aquesta indicacid
estigui degudament justificada.

31.7 El Consell Regulador adoptaraire-
gistrara un emblema com a simbol de la De-
nominacié d’Origen. Aquest emblema sera
obligatori exhibir-lo a ’exterior dels cellers
inscrits, en un lloc destacat. Aixi mateix el
Consell Regulador podra fer obligatori que a
I’exterior dels cellers inscrits i en un lloc des-
tacat, figuri una placa que al-ludeixi a aquesta
condicid.

Article 32
Documents d’acompanyament

32.1 D’acord amb la normativa reguladora
els envasos que continguin vins de la Denomi-
naci6 d’Origen Montsant hauran d’estar en tot
moment identificats, tant al celler com als llibres
de registre.

32.2  Entotsels transports de vins emparats
per la Denominacié d’Origen Montsant, és
obligatori portar el document d’acompanya-
ment que acrediti la condicié de la Denominacié
d’Origen Montsant, aixi com els cellers d’origen
i de destinacid.

32.3 Dexpedici6 dels productes als quals es
refereix I’apartat anterior I’haura d’autoritzar
el Consell Regulador amb anterioritat a la seva
execucio.

32.4 Tant els registres com els documents
d’acompanyament esmentats als paragrafs an-
teriors, han de complir les condicions que esta-
bleixi la normativa de la Generalitat en aquesta
materia.

Article 33
Embotellament

33.1 L’embotellament de vins emparats per
la Denominacié d’Origen Montsant haura de ser
realitzat als cellers embotelladors inscrits al
Consell Regulador.

33.2 En casos determinats, el Consell Re-
gulador podra fer excepcions al que assenyala
l’apartat anterior, per mitja d’un estudi previ,
sempre que I’'embotellament no perjudiqui la
qualitat del vi1i es faci sota vigilancia directa del
Consell Regulador. Les despeses d’aquesta vi-
gilancia i control aniran a carrec de I'’empresa
embotelladora.

33.3 Elsvins emparats per la Denominacié
d’Origen unicament podran circular entre els
cellers inscrits i ser expedits per aquests cellers
en els tipus d’envasos que no en perjudiquin la
qualitat i hauran de ser aprovats préviament pel
Consell Regulador.

33.4 Els envasos hauran de ser preferent-
ment ampolles de vidre i el seu tancament es
realitzara de manera que es garanteixi la qua-
litat del producte envasat, utilitzant preferent-
ment taps de suro natural. El Consell Regula-
dor aprovara previament la resta d’elements
d’envasat que assegurin la qualitat i el prestigi
dels vins.

33.5 Per garantir I's adequat de la Deno-
minacié d’Origen Montsant dels vins que es co-
mercialitzin a doll i s’embotellin a la destinacid,
el Consell Regulador adoptara les mesures de
control que estimi oportunes d’acord amb l’apar-
tat segon d’aquest article.

Article 34
Certificats d’origen

A requeriment dels cellers inscrits, el Consell
Regulador expedira un certificat d’origen en el
model oficial aprovat per 'INCAVI que avali
I’expedicié de vins emparats.

CaritoL 10
Consell Regulador

Article 35
Reégim juridic

35.1 El Consell Regulador de la Denomi-
naci6 d’Origen Montsant és una corporacié de
dret public amb personalitat juridica propia a la
qual se li atribueix la gestié de la Denominacié
d’Origen. El Consell Regulador té plena capa-
citat juridica i d’obrar per al desenvolupament
de les seves funcions.

35.2 Destructura internaiel funcionament
del Consell Regulador es regeix per principis de-
mocratics.

35.3 ElConsell Regulador esta integrat per
persones fisiques o representants de persones
juridiques inscrites als registres de la Denomi-
naci6é d’Origen

35.4 El Consell Regulador esta subjecte
amb caracter general al dret privat, excepte les
actuacions que impliquin I’exercici de potestats
o funcions publiques, las quals queden subjec-
tes al dret administratiu.

35.5 En tot cas es consideren subjectes al
dret administratiu les actuacions del Consell
Regulador en materia d’inspeccid i control,
gesti6 dels registres de la Denominacié d’Ori-
gen, procediment sancionador, régim electoral,
aixi com la responsabilitat patrimonial que derivi
de les seves actuacions subjectes al dret admi-
nistratiu.

Article 36
Ambit de competéncies del Consell Regulador

L’ambit de competencies del Consell Regu-
lador pel que fa a zones de produccid, produc-
tes i persones o entitats €s el segiient:

a) Pel que fa al’ambit territorial, les respec-
tives zones de produccid, emmagatzematge, en-
velliment, embotellament i elaboracio.

b) Pel que fa als productes, els protegits per
la Denominacié.

c) Pel que fa ales persones fisiques o juridi-
ques, les inscrites als diferents registres.

Article 37
Competéncies del Consell Regulador

37.1 Lescompetencies del Consell Regula-
dor sén les que es determinen a I’article 33 de
la Llei 15/2002, de 27 de juny, i ’article 11 del
Decret 474/2004, de 28 de desembre.

37.2 Aixi mateix, el Consell Regulador té
competencia per vigilar, controlar i autoritzar el
moviment de raims, mostos i vins protegits per
la Denominacié d’Origen i produits en el seu
ambit geografic, que s’elaborin, comercialitzin
o emmagatzemin en cellers inscrits, i comunicara
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a 'INCAVI les autoritzacions d’aquest movi-
ment i qualsevol incidéncia que es produeixi, i
li trametra copies de les actes o informes que,
si escau, es produeixin.

Article 38
Reégim de recursos

Es pot interposar recurs d’algada davant el
conseller d’Agricultura, Ramaderia i Pesca con-
tra tots els actes i les resolucions del Consell
Regulador subjectes al dret administratiu, en els
terminis i amb els requisits que estableixen les
lleis de procediment administratiu.

Article 39
Finalitats

La finalitat principal del Consell Regulador
és aplicar aquest Reglament i vetllar pel seu
compliment, per la qual cosa exercira les funci-
ons que li siguin encomanades per 'ordenament
juridic aixi com la defensa, la garantia i la pro-
mocié de la Denominacié d’Origen.

Article 40
Organs de govern del Consell Regulador

Els organs que integren el Consell Regulador
son el president, la Comissié Rectorai el secre-
tari, i qualsevol altre que pugui crear la Comissio
en un futur.

Article 41
Comissio Rectora

41.1 La Comissié Rectora esta constituida
per deu vocals amb veu i vot, un dels quals sera
el president del Consell Regulador.

Els vocals amb veu i vot, que seran elegits per
sufragi universal lliure, directe i secret d’entre
els inscrits als registres corresponents, es distri-
buiran de la manera segiient:

a) Cinc vocals en representacié del sector
viticola, titulars de vinyes inscrites al Registre
de viticultors del Consell Regulador, la distribu-
ci6 dels quals es fara entre els adherits a coope-
ratives o societats agraries de transformacidiels
no adherits, en proporci6 al volum de participa-
ci6 a la produccié de vins emparats durant les
quatre campanyes vitivinicoles anteriors a la
convocatoria d’eleccions.

b) Cinc vocals en representacio del sector
vinicola, titulars dels cellers inscrits als regis-
tres de cellers respectius del Consell Regula-
dor.

c) A les reunions del Consell Regulador hi
assistiran dos representants de 'Institut Cata-
la de la Vinyai el Vi, en qualitat de vocals tec-
nics i amb especials coneixements en viticultura
i enologia, amb veu pero sense vot.

d) Un secretari, amb veu i sense vot.

41.2 El president del Consell Regulador
sera elegit d’entre els vocals amb dret a vot en
primera votacié per majoria absoluta i per ma-
joria simple en segona votacid.

41.3 Per cada un dels carrecs de vocals de
la Comissié Rectora es nomenara un suplent que
pertanyi al mateix sector que el vocal que hade
suplir, elegit de la mateixa manera que el titu-
lar.

41.4 Els carrecs de vocals seran renovats
cada quatre anys i podran ser reelegits.

41.5 En cas de cessament d’un vocal per
qualsevol causa entrara a formar part de la
Comissié Rectora el suplent elegit.

41.6 El termini per a la presa de possessioé
dels vocals sera com a maxim d’un mes comp-
tat des de la data de la seva designacio.

41.7 Causara baixa el vocal quan, durant el
periode de vigéncia del seu carrec, sigui sanci-
onat per infraccié greu o molt greu en les ma-
teries que regula la Llei 15/2002, de 27 de juny,
d’ordenacio vitivinicola. Igualment, causara
baixa per abséncia injustificada a tres sessions
consecutives o deu d’alternes, o per perdre la
seva vinculacié amb el sector que el va elegir.

41.8 En el suposit de cessament, rentincia
o suspensio de tots els membres de la Comissié
Rectora, es nomenara una comissié gestora
formada per tres membres, nomenada pel direc-
tor de 'INCAVI, la qual tindra les mateixes
funcions que la Comissié Rectora mentre duri
el seu nomenament.

Article 42
Doble inscripcio

Una mateixa persona, fisica o juridica, inscrita
en diversos registres del Consell Regulador no
podra tenir representacié doble en el Consell,
una en el sector viticola i una altra en el sector
vinicola.

Article 43
President

43.1 Correspon al president:

a) Exercir la representacio legal del Consell
Regulador i exercir la presidéncia dels seus or-
gans. Aquesta representacié podra delegar-la de
manera expressa en un altre membre del Con-
sell en els suposits que s’estableixin per norma
de régim interior.

b) Compliri fer complir les disposicions le-
gals i reglamentaries.

¢) Administrar els ingressos i els cabals del
Consell Regulador. Els pagaments de caracter
extraordinari requeriran I’aprovacio previa del
Ple.

d) Preparar la liquidacié del pressupost i
elaborar el pressupost anual del Consell Regu-
lador.

e) Convocar i presidir les sessions del Con-
sell, establir ’ordre del dia, sotmetre a la seva
decisi6 els assumptes de la seva competencia i
executar els acords adoptats.

f) Organitzar el régim interior del Consell.

g) Contractar, suspendre o renovar el perso-
nal del Consell Regulador en compliment de les
prescripcions derivades d’aquest organ, amb
I’aprovaci6 previa del Ple del Consell Regula-
dor.

h) Organitzar i dirigir els serveis.

i) Proposar el secretari ala Comissié Rectora.

j) Informar I'Institut Catala de la Vinyaiel
Vide les incidéncies que es produeixin en la pro-
duccié i en el mercat.

k) Trametre a I'Institut Catala de la Vinya i
el Vi els acords que per al seu compliment ge-
neral adopti el Consell, en virtut de les atribu-
cions que aquest Reglament li confereix, i els que
per la seva importancia es cregui que hagin de
ser coneguts per 'Institut esmentat.

1) Incoar expedients sancionadors de compe-
tencia del Consell Regulador, i nomenar I'ins-
tructor.

m) Ser ’drgan de relacié amb I'Institut Ca-
tala de la Vinya i el Viiamb el Departament
d’Agricultura, Ramaderia i Pesca.

n) Les altres funcions que el Consell Regu-
lador acordi o li siguin encomanades en I’ambit
de la seva competencia.

432 La durada del mandat del president
sera de quatre anys i podra ser reelegit.

43.3 Elpresident cessara en expirar el ter-
mini del seu mandat, a peticié propia un cop
acceptada la seva dimissi6 o per revocaci6 del
Ple del Consell Regulador aprovada per la
majoria absoluta dels seus membres. El cessa-
ment del president haura de ser comunicat a
I'Institut Catala de la Vinyaiel Vi.

43.4 En cas de cessament o defunci6 del
president, el Consell Regulador elegira entre els
seus membres amb dret a vot, en el termini d’un
mes, el nou president.

43.5 Lessessions del Consell Regulador on
s’elegira un nou president seran presidides pel
vocal de major edat.

Article 44
Secretari

El Consell Regulador tindra un secretari,
designat per la Comissié Rectora a proposta del
president, del qual dependra directament, que
tindra com a funcions especifiques:

a) Preparar els treballs de la Comissié Rec-
tora i aplicar-ne els acords.

b) Assistir a les sessions amb veu perd sen-
se vot, cursar les convocatories, estendre les
actes i custodiar els llibres i els documents del
Consell. El secretari del Consell Regulador
sera la persona encarregada de I’aixecament
de les actes, dels llibres d’actes, i dels assump-
tes relatius al regim intern del Consell Regu-
lador.

c¢) Les funcions que li encomani el president
relacionades amb la preparacié dels assumptes
de competencia del Consell.

Article 45
Comissié Rectora. Funcions

Les funcions de la Comissié Rectora sén:

a) Vetllar pel prestigi i el foment de la De-
nominacié d’Origen, i impulsar els vins de qua-
litat i la seva promoci6 en els mercats interior
iexterior.

b) Gestionar els registres de viticultors i ce-
llers i fer el control d’entrades i sortides de pri-
meres materies i productes de les instal-lacions
d’elaboracid, emmagatzematge, envelliment,
embotellament i etiquetatge inscrites.

¢) Qualificar o desqualificar, I’origen del
raim, els mostos i els vins que optin a emprar la
Denominacié d’Origen i expedir-ne, si és pro-
cedent, la certificaci6 corresponent.

d) Expedir els certificats d’origen, els precin-
tes de garantia i el control de lots, amb I’auto-
ritzacié de les etiquetes i les contraetiquetes dels
vins emparats inclosa.

e) Aprovar i controlar I'Gs de les etiquetes
utilitzables en els vins protegits, per mitja dels
serveis tecnics, exclusivament en els aspectes que
afectin la Denominaci6 d’Origen, i vetllar per
la tracabilitat dels productes viticoles.

f) Controlar la produccio, la procedencia,
I’elaboracié i la comercialitzacié dels productes
emparats per la Denominacié d’Origen.

g) Establir per a cada campanya, d’acord
amb criteris de defensa i millora de la qualitat,
idins els limits maxims fixats, els rendiments, els
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limits maxims de produccié o transformacié o
qualsevol altre aspecte de conjuntura anual que
pugui influir en aquests processos, tenint en
compte les mesures de produccié d’anys ante-
riors, de conformitat amb les normes regulado-
res dictades per la Generalitat.

h) Coneixer les presumptes infraccions dels
operadors inscrits als registres de la Denomina-
ci6 d’Origen en els procediments sancionadors
quan la competencia no pertanyi al Consell Re-
gulador.

i) Confeccionar les estadistiques de previsio
de collita, de produccid, elaboracié, comercia-
litzacié dels productes emparats i tota altra in-
formacié que els sigui requerida, i comunicar
tota la informaci6 a I'Institut Catala de la Vinya
iel Vi perque en prengui coneixement.

j) Crear i mantenir actualitzats els censos
electorals de viticultors i de cellers.

k) Informar, amb caracter preceptiu, sobre
l’autoritzaci6 de I’autoritat de certificacid i con-
trol, en el suposit que aquesta funcié sigui en-
comanada a una entitat externa de caracter
privat.

1) Exercir la facultat inspectora i la potestat
sancionadora d’acord amb el que estableix la
Llei 15/2002, de 27 de juny, d’ordenacio vitivi-
nicola, i la normativa que la desenvolupi.

m) Vetllar pel desenvolupament sostenible
de la zona de producci6.

n) Elaborariaprovar els pressupostos anuals
d’ingressos i despeses i fixar-ne les quotes i apro-
var la liquidacié del pressupost de 1’exercici
anterior.

0) Participar en empreses publiques o priva-
des, en societats mercantils i les associacions o
les fundacions 1’objecte de les quals estigui re-
lacionat amb la defensa, el control, la investiga-
cid, I’elaboracio, la comercialitzacio, la promocié
ila difusi6 dels productes emparats per la De-
nominacié d’Origen.

p) Qualificar ’'anyada o la collita.

Article 46
Reégim de funcionament

46.1 La Comissié Rectora efectuara sessio
amb caracter ordinari almenys una vegada al
semestre.

46.2 La Comissio es reunira quan el convo-
qui el president, bé a iniciativa propia o bé a
petici6 de la meitat dels vocals, els quals apor-
taran els temes a incloure en I’ordre del dia. Sera
obligatori en aquest cas que la sessio tingui lloc
en un termini maxim de quinze dies.

46.3 Les sessions de la Comissi6 Rectora es
convocaran amb set dies habils d’antelaci6 i
caldra adjuntar a la citaci6 I’ordre del dia per a
la reunid, en la qual no es poden tractar més
assumptes que els previament assenyalats. En
cas de necessitat, quan aixi ho requereixi la ur-
gencia de ’assumpte, a peticié del president, se
citaran els vocals per qualsevol mitja que s’acor-
di i que quedi constancia, amb vint-i-quatre
hores d’antelacié com a minim. En tot cas, sense
necessitat de convocatoria, la Comissio Rectora
quedara validament constituida quan hi siguin
presents la totalitat dels seus membres i si aixi
ho acorden per unanimitat.

46.4 Peralainclusi6 enl’ordre del dia d’un
assumpte determinat, caldra que ho sollicitin al-
menys una quarta part dels vocals amb dret a vot
amb vuit dies d’antelacié com a minim.

46.5 Quan un titular no pugui assistir-hi, ho
notificara a la Comissié Rectora i al seu suplent
perque el substitueixi.

46.6 Els acords de la Comissié Rectora
s’adoptaran per majoria dels membres presents,
i perque siguin valids caldra que hi siguin pre-
sents més de la meitat dels que componen la
Comissio. El president tindra vot de qualitat.

46.7 Perresoldre qiiestions de tramit, o en
els casos en que es consideri necessari, podran
constituir-se comissions, que estaran formades
pel president i per vocals titulars del sector vi-
ticultor i del sector vinicultor de manera pari-
taria i, si cal, per personal del Consell Regula-
dor designat pel Ple de I'organisme. En la sessi6
en que s’acordi la constitucié de les comissions,
s’acordaran també les funcions especifiques
que han d’exercir. Totes les propostes de reso-
lucié que acordin les comissions seran comu-
nicades al Ple de la Comissi6 Rectora, per ala
seva aprovacio, si escau, en la primera reunié
que convoqui.

Article 47
Personal del Consell Regulador

47.1 El Consell Regulador podra tenir un
gerent, quan aixi ho acordi per majoria absoluta
el seu organ rector que el nomenara. En aquest
suposit, assumira les funcions que estableixen
els apartats a) i ¢) de l'article 43.1 amb la pos-
sibilitat d’assistir a les sessions de 1’0rgan rector
amb veu, pero sense dret a vot.

47.2 Per al compliment de les seves finali-
tats, el Consell Regulador comptara amb el
personal necessari, d’acord amb les plantilles
aprovades pel Ple del Consell, que figuraran
dotades a les partides del seu pressupost.

Per a les funcions tecniques que té encoma-
nades, el Consell comptara amb els serveis tec-
nics necessaris, la direccié dels quals recaura en
teécnics competents.

Article 48
Obligacions del Consell Regulador

48.1 Les obligacions del Consell Regulador
son les que determina Iarticle 33.2 del Decret
474/2004, de 28 de desembre.

48.2 El Consell Regulador ha d’adoptar els
mecanismes necessaris que garanteixin I’origen
dels productes i els seus processos de produc-
i, elaboracid, envelliment i comercialitzacio.
Les despeses del control del Consell Regulador
aniran a carrec del sol-licitant.

48.3 La funci6 d’autoritat de certificacio i
control sera exercida de qualsevol de les mane-
res que determinen la Llei 15/2002, de 27 de juny,
iel Decret 474/2004, de 28 de desembre, i reque-
rira I’aprovaci6 de la Comissi6é Rectora.

48.4 El Consell Regulador de la Denomi-
naci6 d’Origen Montsant facilitara a 'PINCAVI,
a la Intervencié Delegada del Departament
d’Economia i Finances o a I’entitat privada que
aquesta designi, tota la informacié que li sigui
requerida en els terminis establerts per tal d’au-
ditar anualment la gestié economica i finance-
ra, aixi com la tecnica i de gestié del Consell
Regulador.

Article 49
Inspeccio

49.1 Per als serveis d’inspeccié comptara
amb veedors, els quals seran habilitats per I'Ins-

titut Catala de la Vinyaiel Viitindran les fun-
cions determinades a I’article 58.3 del Decret
474/2004, de 28 de desembre, sobre les qiiesti-
ons segiients:

a) Les vinyes inscrites ubicades a la zona de
produccid.

b) Elscellers inscrits situats a la zona de pro-
duccid i crianga.

c¢) Elraimiels vins de la zona de produccié
icrianca.

d) Els vins produits en cellers inscrits a la
Denominaci6 d’Origen Montsant.

e) Els vins embotellats i comercialitzats
emparats per la Denominacié d’Origen
Montsant.

f) Lacoincidencia entre les declaracions for-
mals i la realitat dels operadors del sector,
d’acord amb el que estableix aquest Reglament.

g) Larealitat de la informaci6 dels produc-
tes emparats.

h) El moviment i les existéncies de raim,
mostos i vins que optin per ser emparats per la
Denominacié d’Origen Montsant.

i) Qualsevol altra funcié que li sigui encoma-
nada per la legislaci6 vigent o pels organs de ’ad-
ministracié competent.

49.2  Lexercici de les funcions inspectores
del Consell Regulador s’han d’efectuar d’acord
amb el que estableixen la Llei 15/2002, de 27 de
juny; el Decret 474/2004, de 28 de desembre, i
laresta de normativa sobre inspeccié del Depar-
tament d’Agricultura, Ramaderia i Pesca.

49.3 Elpersonal al servei del Consell Regu-
lador, amb inclusié dels veedors, haura de ser
personal laboral per compte d’altri.

Article 50
Col-laboracié amb altres consells reguladors
El Consell Regulador de la Denominacié
d’Origen Montsant establira els mecanismes
apropiats de col-laboracié amb la resta de con-
sells reguladors vitivinicoles, la zona de produc-
ci6 de la qual coincideixi totalment o parcial amb
I’ambit territorial de la Denominacié d’Origen
als efectes del compliment de tot el que dispo-
sin els reglaments corresponents.

Article 51
Finan¢ament

51.1 Elfinancament de les obligacions del
Consell Regulador s’efectuara amb els recursos
seglients:

a) Quotes:

a.1) Quota de plantacid.

Qpl=Hapl x Pmedha x Cha + Kgprod x
Pmedkg x Ckg

Qpl: quota de plantacié.

Hapl: hectarees plantades.

Pmedha: preu mig de la terra.

Cha: coeficient de plantacio.

Kgprod: kg produits (control per targeta o bé
rendiments mitjans).

Pmedkg: preu mig del raim produit.

Ckg: coeficient sobre els kg produits.

El coeficient de plantacié maxim a aplicar és
d’'1%.

a.2) Quota de vi produit.

Qvprod=Itsprod x Pmedvidoll x Cviprod

Qvprod: quota de vi total produit.

Itsprod: litres de vi produit (control amb tar-
getes o assentaments en llibres de celler).

Pmedvidoll: preu mig del vi venut a doll.
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Cviprod: coeficient de vi produit.

El coeficient de plantacié maxim a aplicar és
d’'1%.

a.3) Quota de vi embotellat.

Qvemb=Itsemb x Pmedviembl x Cviemb

Qvemb: quota de vi total embotellat.

Itsemb: litres de vi embotellat (control amb
contraetiquetes).

Pmedviembl: preu mig del vi venut embote-
llat.

Cviemb: coeficient de vi embotellat.

El coeficient de vi embotellat maxim a apli-
car és d’1%.

b) Per a la certificacié de la Denominacié
d’Origen Montsant, el visat de factures i per a
la venda de sistemes de control de productes
embotellats establerts, la quota es fixa en 3,01
euros per cada certificacié o factura o el doble
del valor del cost del sistema de control establert.

Els responsables del pagament d’aquestes
quotes sén:

Del’a.1), els titulars de les plantacions inscri-
tes.

Del’a.2), els titulars dels cellers inscrits que
expedeixin vi al mercat.

Del’a.3)ib), els titulars de cellers inscrits que
sol licitin certificats o els adquirents de precintes,
contraetiquetes o sistemes de control establerts
(generalment sera el precinte o les etiquetes).

51.1.1 Lessubvencions, els llegats i donatius
que rebin.

51.1.2 Els béns que constitueixen el seu pa-
trimoni i els productes i la seva venda.

51.1.3 L’import de les sancions que li corres-
ponguin.

51.2 Laliquidaci6 de les quotes la realitzara
el Consell Regulador i es notificara als interes-
sats de la manera que acordi el Consell Regu-
lador. El control de la gestié economica i finan-
cera correspon a la Intervencié Delegada del
Departament d’Economia i Finances i a I'Ins-
titut Catala de la Vinyaiel Vi.

51.3 Elno pagament de les quotes anteri-
orment referides en el termini de un any supo-
sara la baixa de la Denominacié d’Origen, amb
la instrucci6 previa d’un expedient.

51.4 El Consell Regulador vetllara perque,
en cap cas, pugui tenir lloc una doble imposicio.

CapitoL 11
Infraccions, sancions i procediments

Atrticle 52
Reégim juridic

Totes les actuacions que calgui dur a terme
en materia d’expedients sancionadors s’ajusta-
ran a les normes d’aquest Reglament, a les de
la Llei 15/2002, de 27 de juny, d’ordenacio viti-
vinicola, el Decret 474/2004, de 28 de desembre,
ales de la Llei 30/1992, de regim juridic de les
administracions publiques i del procediment ad-
ministratiu comu, i a les del Decret 287/1993, de
la Generalitat de Catalunya, sobre el procedi-
ment sancionador en els ambits de competen-
cia de la Generalitat.

Atrticle 53
Actes d’inspeccié

53.1 Les actes d’inspecci6 s’aixecaran per
triplicat i seran signades pel veedor, el propie-
tari o el representant de la finca, del celler o el
magatzem, o ’encarregat de la custodia de la

mercaderia, en poder del qual quedara una copia
de ’acta. Ambdés signants poden consignar
totes les dades o les manifestacions que consi-
derin convenients per a I’estimaci6 dels fets que
es reflecteixin, com també de totes les inciden-
cies que ocorrin en el moment de la inspeccié o
de ’aixecament de I’acta. Sil'interessat en la ins-
peccid es negués a signar I’acta, I'inspector aix{
ho fara constar i procurara obtenir la signatura
d’algun agent de ’autoritat o de testimonis.

53.2 En cas que ho estimi convenient el
veedor, o el propietari de la mercaderia o un
representant seu, es prendran mostres del pro-
ducte objecte de la inspeccié. Cada mostra es
prendra, com a minim, per quintuplicat i en
quantitat suficient per poder-la examinar i ana-
litzar, es precintara i etiquetara i en quedara una
en poder del propietari o representant.

53.3 Quan el veedor que aixequi I’acta ho
estimi necessari pot disposar que la mercaderia
quedi retinguda fins que 'instructor de ’expe-
dient disposi el més oporti. Aquesta retencid
tindra una durada maxima de quinze dies, i
podra ser prorrogada per un periode que no
superara els quaranta-cinc dies, si I'instructor
ratifica la retenci6.

Les mercaderies retingudes es consideraran
mercaderies en diposit i no poden, per tant, ser
traslladades, manipulades, ofertes en venda o
venudes. En cas que s’estimi procedent poden
ser precintades.

53.4 ElConsell Regulador pot sol-licitar els
informes que estimi necessaris per aclarir o com-
pletar el que consti a les actes aixecades pels
veedors, com a diligencia previa a la possible
incoaci6 de I’expedient.

Article 54
Infraccions

Seran infraccions les que, en I’ambit dels vins
subjectes a aquest Reglament, determina la Llei
15/2002, de 27 de juny, d’ordenacié vitivinico-
lainormes que la desenvolupin.

Article 55
Competeéncies

La competencia per incoar, instruir i sancionar
ésla que determina la Llei 15/2002, de 27 de juny,
inormes que la desenvolupin.

Article 56
Responsabilitat

56.1 La firma o la raé social que figura a
I’etiqueta és responsable de les infraccions pel
que fa als productes envasats. Si figura més d’una
firma, nominativament o per qualsevol indicaci6
que permeti la seva identificaci6 certa, aques-
tes han de respondre solidariament de les infrac-
cions. Aixi mateix, son responsables solidaris de
les infraccions els elaboradors o els envasadors
que no figuren a ’etiqueta, si es prova la seva
connivencia.

56.2 Sén responsables de les infraccions en
productes a doll, productes envasats sense eti-
queta o productes amb etiqueta on no figuri cap
firma o rad social, els envasadors o els comer-
ciants que tinguin el producte o que el comer-
cialitzin.

56.3 Elstitulars de les explotacions sén res-
ponsables de les infraccions relatives a planta-
cions o a replantacions.

56.4 Laresponsabilitat administrativa de les
infraccions establertes per aquesta disposicid

s’aplica, si procedeix, independentment de la res-
ponsabilitat civil o penal exigible a cada cas
concret.

Article 57

Instructor i secretari del procediment sancionador
Als expedients de caracter sancionador inco-

ats pel Consell Regulador, han d’actuar com a

instructor i secretari els dos tecnics designats per

I'Institut Catala de la Vinyai el Vi com a vocals

del Consell Regulador.

Article 58
Us indegut

En els casos en que la infracci6 afecti I'ds
indegut de la Denominacié d’Origen, i que aixd
impliqui una falsa procedencia, el Consell Re-
gulador, sens perjudici de les actuacions i les
sancions administratives pertinents, podra acu-
dir als tribunals i exercir les accions civils i pe-
nals reconegudes a la legislaci6 sobre la propi-
etat industrial.

ANNEX 2
Zona de produccio

La Bisbal de Falset
Cabacés

Capganes

Cornudella de Montsant
La Figuera

Els Guiamets

Marca

Margalef

El Masroig

Pradell de la Teixeta

La Torre de Fontaubella
Ulldemolins

I, en part, els termes municipals segiients:

Falset (compresa pels poligons ntimero 8, 9,
10,11,12,13,14,15,16,17,18,23,26, 27, 28, 29,
30131 i part dels poligons niimero 2, 3, 19, 20,
22124);

Garcia (compresa pels poligons nimero 7, 8,
9,101 111 part dels poligons nimero 12, 13123);

El Molar (compresa pels poligons niimero 1,
2,3,11,12,13,14, 151 16 i part dels poligons
nimero 4,7, 8,9110);

Mora la Nova (compresa per part dels poli-
gons numero 5,6,7,819);

Tivissa (compresa pels poligons niimero 2, 4,
6,7,8,9,10,11,12,21,22 1231 part del poligon
ndmero 17), que el Consell Regulador consideri
aptes per a la produccié de raim de les varietats
que s’indiquen a I’annex 3, amb la qualitat ne-
cessaria per produir vins de les caracteristiques
especifiques dels protegits per la Denominacid.

Igualment formaran part de la zona de pro-
ducci6 de la Denominaci6 d’Origen les parcel-les
de vinya ubicades als termes municipals se-
glients:

Del municipi de Garcia, poligon nim. 3,
parcel-la nim. 66; poligon nim. 6, parcel-les
nuim. 101, 105, 1061 111-113; poligon nim. 15,
parcel-la ndm. 3; i poligon niim. 22, parcel-la
num. 65;

Del municipi de Méra la Nova, poligon niim.
10, parcel-la nim. 8; i poligon ntim. 13, parcel-la
ndm. 99;

Del municipi de Tivissa, poligon nim. 24,
parcel-la nim. 29.
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ANNEX 3
Varietats recomanades

Varietats blanques:
Chardonnay
Garnatxa blanca
Macabeu
Moscatell de gra petit
Pansal
Parellada

Varietats negres:
Cabernet sauvignon
Samso o carignane
Garnatxa negra
Garnatxa peluda
Merlot
Monestrell
Picapoll negre
Syrah
Ull de llebre

(05.165.062)

ORDRE

ARP/287/2005, de 15 de juny, per la qual s’apro-
ven les bases reguladores dels ajuts a la transfor-
macio en regadiu i la millora de regadius, i es con-
voquen els corresponents a ’any 2005.

En I’actualitat hi ha zones de regadiu que es
van posar en servei fa més de vint-i-cinc anys.
Aquestes zones tenen sistemes de reg amb una
infraestructura obsoleta que provoquen un con-
sum excessiu d’aigua, aixi com grans despeses
d’explotacié. Paral-lelament aquestes instal-la-
cions fan que el regant depengui totalment de
les disponibilitats hidriques del moment i no
pugui fer front a periodes de sequera. Aixo fa
que calgui modernitzar les instal-lacions i apli-
car noves tecnologies que augmentin I’eficiencia
del transport, la distribucié i ’aplicacié del reg
als conreus i ’emmagatzematge d’aigua i, en
conseqiiencia, I’estalvi d’un bé ptiblic tan escas.
D’aquesta manera es busca poder fer front amb
garanties a la manca d’aigua, millorar les dota-
cions dels regadius actualment infradotats i
ampliar arees regades.

Draltra banda, una de les mesures que con-
tribueix més al desenvolupament agrari és la
transformacié del seca en regadiu, sobretot en
zones d’agricultura mediterrania on la pluvio-
metria és molt variable i no permet aconseguir
una regularitat en les produccions agraries, ni
pot adaptar les produccions a les demandes del
mercat, pel que fa a la qualitat i a la flexibilitat
davant variacions de la demanda.

Un aspecte important és la possibilitat de
l’aprofitament de I’aigua regenerada, amb ga-
ranties de qualitat, que procedeix de depurado-
res amb els beneficis mediambientals que aixd
comporta.

El Departament d’Agricultura, Ramaderia i
Pesca té adjudicades les competeéncies en ma-
teria de reforma i desenvolupament agrari pel
Decret 167/1986, de 5 de juny, pel qual s’assig-
nen al Departament d’Agricultura, Ramaderia
i Pesca els serveis transferits a la Generalitat de
Catalunya pel Reial decret 968/1986, de 25 d’abril,
en materia de reforma i desenvolupament agrari
(DOGC ntim. 705, de 25.6.1986).

Valorada la conveniéncia de fomentar la mi-
llora de regadius existents i la transformacié en
regadiu de zones de seca, i en Us de les compe-
tencies que m’han estat conferides,

ORDENO:

Article 1

Aprovar les bases reguladores dels ajuts des-
tinats a la transformacié en regadiu i la millo-
ra de regadius, les quals es publiquen a I’annex
d’aquesta Ordre.

Article 2

2.1 Convocar els ajuts destinats a la millo-
ra de regadius i la transformacié en regadiu,
d’acord amb les bases reguladores que s’apro-
ven a larticle 1.

2.2 Eltermini de presentaci6 de sol‘licituds
és de tres mesos, comptat a partir de ’endema
de la publicacié d’aquesta Ordre al DOGC.

2.3 Els ajuts que estableix aquesta Ordre se-
ran a carrec de la partida pressupostaria nimero
AGO02 D/784170000/5221 dels pressupostos del
Departament d’Agricultura, Ramaderia i Pesca
de I’exercici 2005, dotada amb un import de
500.000 euros.

D1sPOSICIO DEROGATORIA
Es deroguen les disposicions segiients:

Ordre de 13 de marc de 2001, per la qual
s’aproven les bases reguladores dels ajuts a la
transformacié en regadiu i la millora de regadius,
i es convoquen els corresponents a ’any 2001
(DOGC ntim. 3353, de 22.3.2001).

Ordre de 29 d’octubre de 2001, per la qual es
modifiquen les bases reguladores dels ajuts a la
transformacié en regadiu i la millora de regadius,
i es convoquen els corresponents a 1’any 2002
(DOGC ntim. 3505, de 2.11.2001).

Ordre de 14 de desembre de 2001, que mo-
difica ’Ordre de 13 de marg de 2001, per la qual
s’aproven les bases reguladores dels ajuts a la
transformacié en regadiu i la millora de regadius,
i es convoquen els corresponents a ’any 2001
(DOGC ntim. 3542, de 28.12.2001).

DisposICIO FINAL

Aquesta Ordre entrara en vigor ’endema de
la seva publicaci6 al DOGC.

Barcelona, 15 de juny de 2005

ANTONI SIURANA 1 ZARAGOZA
Conseller d’Agricultura, Ramaderia i Pesca

ANNEX
—1  Reégim juridic

Elrégim juridic aplicable als ajuts que regulen
aquestes bases 'integren la Llei 38/2003, de 17
de novembre, general de subvenciones (BOE
nuim. 276, de 18.11.2003); el Decret legislatiu 3/
2002, de 24 de desembre, pel qual s’aprova el
Text refés de la Llei de finances publiques de
Catalunya (DOGC ntim. 3791A, de 31.12.2002);
I’Ordre d’1 d’octubre de 1997, sobre tramitacio,

justificacié i control d’ajuts i de subvencions
(DOGC ntim. 2500, de 21.10.1997); 1a Llei 13/
1989, de 14 de desembre, d’organitzacid, proce-
diment i régim juridic de I’Administracié de la
Generalitat de Catalunya (DOGC nim. 1234,
de 22.12.1989); la Llei 30/1992, de 26 de novem-
bre, de regim juridic de les administracions
publiques i del procediment administratiu comu
(BOE ntim. 285, de 27.11.1992), aixi com el que
disposin les corresponents lleis de pressupostos
de la Generalitat de Catalunya.

—2  Objecte dels ajuts

2.1 S’estableix una linia d’ajuts per financar
els treballs, les obres i les instal-lacions que es
relacionen a continuacio:

2.1.1 Ajutper alaredaccio de projectesies-
tudis a realitzar per teécnics qualificats, i neces-
saris per dur a terme la millora de regadius del
tipus:

Instal-lacions de captacié i elevacié d’aigiies.

Embassaments i basses de regulacié.

Construcci6 de xarxes de transport i distribu-
ci6, i capgals de reg fins a I’explotacié individual.

Sistemes d’automatitzacié i control del con-
sum.

Obres de pous i sondejos destinats a I’explo-
tacié d’aiglies subterranies per a reg.

Obres per a tractaments terciaris d’aigiies
procedents de depuradores per tal que com-
pleixin les garanties de qualitat per a la seva
utilitzacié com aigua de reg, controls per evi-
tar contaminacié, manteniment i sostenibilitat
del procés.

2.1.2 Ajut per al’execucié d’obres de trans-
formaci6 i millora de regadius dels tipus indicats
al’apartat anterior. Podra incloure I’execuci6 de
I’obra, la redacci6 del projecte, la coordinacié
de seguretat i salut i el control de qualitat, aix{
com la direcci6 d’obres necessaria per dur-les a
terme.

2.1.3 Ajut per a despeses de funcionament
i/0 manteniment necessaris en instal-lacions de
reg a pressio que hagi executat, executi o pro-
mogui ’administracié actualment.

2.2 No sén subvencionables les obres i les
instal-lacions de la xarxa de distribuci6 del re-
gadiu de 'interior de les parcel-les.

—3 Beneficiaris

3.1 Poden ser beneficiaris d’aquests ajuts:

Per als ajuts de I’apartat 2.1.1: les comunitats
de regants, les col-lectivitats de regants i les co-
munitats d’usuaris legalment constituides.

Per als ajuts de I’apartat 2.1.2: les comunitats
de regants, les col-lectivitats de regants, les co-
munitats d’usuaris, les associacions d’agricultors
legalment constituides, les cooperatives i les
societats agraries de transformacio que acreditin
documentalment drets de la superficie o bé so-
bre activitat agricola.

Per als ajuts de 'apartat 2.1.3: les comunitats
de regants, les col-lectivitats de regants i les co-
munitats d’usuaris legalment constituides, amb
instal-lacions de reg a pressié que hagi executat,
executi o promogui I’Administracié actualment.

3.2 En tots els casos s’ha de disposar de la
concessio de I’aigua per dur a terme la transforma-
ci6, o bé demostrar que s’hagi iniciat el proce-
diment de sol-licitud de concessié davant I’0Organ
de conca competent, amb I'inici dels expedients
ainstancia dels interessats. En cas de les millores
de regadius els sollicitants han de ser titulars de
les instal-lacions objecte de la millora i justifi-




